Meggyes csiga

Hozzavalok a tésztahoz:

220g Mester kelt tészta liszt
20g cukor

1 tojas

15g ¢élesztd

1509 ndvényi tejfol

csipet sO

120g margarin

1 ev6 kandl vanilids cukor

Toltelék:
3009 meggy
e 2evokanal 1€ko6to
e 2evokanal cukor
e Iteas kanal vanilia cukor
¢ 1mokkas kandl fahé¢;j
Kenéshez:
e 1 tojas
Szorashoz:
e porcukor

Elkészitése:

A margarint elmorzsoljuk a liszttel és a talba hozzdadjuk az 6sszes hozzavalot és egy puha
tésztat kell kapnunk. Lisztezett lapra boritjuk és 2mm vastagra nytjtjuk az elnyujtott tésztat 3
db kb 10cm széles téglalapra vagjuk az elkészitett tolteléket a tészta egyik oldalan végig
rakjuk, majd feltekerjiik a csikokat, az igy kapott tészta tekercset siitépapirral bélelt tepsibe
tessziik csiga vonalat kialakitva, igy jarunk el mindaddig, mig a tésztank el nem fogy. A
tekercs tetejét tojassal megkenjiik, kelesztjiik. 180°C-ra eldmelegitett siitdben pirosra siitjiik,
talalés eldtt porcukorral megszorhatjuk.



